
 
Objetivo de la clase: Resolver problemas cuya resolución requiere una combinación de 
operaciones.  
 

Habilidades: Describir, relacionar, aplicar, argumentar. 
.   

I Lee, y observa receta para hacer empanadas de pino, luego responde a las siguientes preguntas: 

RECETA EMPANADAS DE PINO (20 EMPANADAS) 

INGREDIENTES:       PRECIO 

• 1 kg de asiento de picana o posta negra picada en cubitos.  $ 8.500 

• 4 cebollas grandes cortada en cuadritos gruesos.   $    200 c/u 

• 4 cucharadas abundantes de manteca de cerdo   $    700 

• 1 cucharadita de Comino      $    100 

• 2 cucharadas de ají de color      $    150 

• 1/2 cucharadita de pimienta      $      50 

• 2 cucharaditas de Sal      $       10 

• 2 cucharaditas de salsa de ají o merquén    $    200 

• 20 aceitunas negras       $ 1.400 

• 40 pasas remojadas       $ 1.000 

• 6 huevos duros       $     200 c/u 

• 1 kg de harina cernida (8 tazas)     $ 1.000 

• 200 gr de manteca caliente (o mantequilla)    $    700 

• 1/2 litro de agua caliente      $      60 

• 1/2 cucharada de sal       $      10 

• 1 cucharadita de ají de color      $      50 

 

1.- a) Doña Juanita para estas fiestas patrias invitará a 25 personas de su familia a almorzar, hará 

50 empanadas de pino. ¿Cuántas empanadas le corresponderá a cada uno de los invitados? 

Operación       Respuesta: 

 

 

 

b) Si los invitados sólo se comen una ¿Cuántas le sobrarán? 

Operación       Respuesta: 
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https://www.emiliodeik.cl/ingredient/1-kg-de-asiento-de-picana-o-posta-negra-picada-en-cubitos-de-1cm
https://www.emiliodeik.cl/ingredient/4-cebollas-grandes-cortada-en-cuadritos-gruesos-2cmx2cm
https://www.emiliodeik.cl/ingredient/4-cucharadas-abundantes-de-manteca-de-cerdo
https://www.emiliodeik.cl/ingredient/1-cucharadita-de-comino
https://www.emiliodeik.cl/ingredient/2-cucharadas-de-aji-de-color
https://www.emiliodeik.cl/ingredient/12-cucharadita-de-pimienta
https://www.emiliodeik.cl/ingredient/2-cucharaditas-de-sal
https://www.emiliodeik.cl/ingredient/2-cucharaditas-de-salsa-de-aji-o-merken
https://www.emiliodeik.cl/ingredient/20-aceitunas-negras
https://www.emiliodeik.cl/ingredient/40-pasas-remojadas
https://www.emiliodeik.cl/ingredient/5-huevos-duros
https://www.emiliodeik.cl/ingredient/1-kg-de-harina-cernida-8-tazas
https://www.emiliodeik.cl/ingredient/200-gr-de-manteca-caliente-o-mantequilla
https://www.emiliodeik.cl/ingredient/12-litro-de-agua-caliente
https://www.emiliodeik.cl/ingredient/12-cucharada-de-sal
https://www.emiliodeik.cl/ingredient/1-cucharadita-de-aji-de-color


2.- a) Si en un restaurant harán 100 empanadas ¿Cuántos kilos de carne y tazas de harina 

ocuparán? 

Operación       Respuesta 

 

 

 

b) ¿Cuánto dinero gastará el dueño del restaurant al hacer 100 empanadas? 

Operación       Respuesta 

 

 

 

 

 

 

 

 

3.-a) Don Roberto va a ir a comprar al mercado los siguientes productos: 5 cebollas, 40 aceitunas, 

80 pasas y 12 huevos ¿Cuánto dinero debe llevar para hacer estas compras? 

Operación       Respuesta 

 

 

 

 

b) Si don Roberto paga con un billete de $20.000. ¿Le deben dar vuelto? ¿Por qué? 

 

 

 

 

4.- Desafío: 

a) Calcula: ¿cuánto dinero se gastará al hacer 40 empanadas de pino? 

  



 
PAUTA DE CORRECCIÓN 

 

Lista de cotejo 

 

CRITERIOS PUNTAJES 

1.- Sigue las instrucciones 2 

2.- Lee comprensivamente receta  6 

3.- Resuelve correctamente 

ejercicios. 

12  

4.-Responde correctamente al 

desafío  

4 

5.- Trabaja acorde a su nivel 4 

Total 28 puntos 
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